
WELKOM to our
Natural Kitchen

Stel zelf je 3-, 4- of 5-gangenmenu samen van
de kaart. Kleine eter of lekkere trek? Onze
gerechten zijn ook los te bestellen.

3-gangen 39
voor / hoofd / dessert
(kaas i.p.v. zoet + 3)

4-gangen 46
koud voor / warm voor / hoofd / dessert
(kaas i.p.v. zoet + 3)

5-gangen 54
koud voor / warm voor / hoofd / kaas /
dessert

G / Glutenvrij
L / Lactosevrij
V / Vegan

Menu prijzen zijn exclusief eventuele
supplementen.

De gerechten op het menu kunnen
producten bevatten die niet vermeld zijn
op de menukaart. In onze keuken wordt
gewerkt met: noten, ei, pinda, soja,
selderij, mosterd, sesam, lactose,
schaal/schelpdieren, gluten, vis en
lupine.

Heb je allergieën of dieetwensen, laat
dit ons weten.

Om te starten

Aperitief huisaperitief
CAVA MONT FERRANT BIO
/ puur / 8
/ vlierbloesem / 9.5

ALMOND MOJITO / huisgemaakte
amandellikeur, bruiswater, rietsuiker,
limoen, munt en angostura bitters / 11.5

WEIZEN SLING / weizen bier, gin,
citroensap, huisgemaakte limoensiroop,
duindoornbes / 11.5

Bites aperitie�apje
DASLOOKBROOD (L/V)/ warm daslookbrood
uit de oven met zeeuwsche zoute en verse
kruiden / 9

PADRON & KRUIDENDIP (G/L/V) /gefrituurde
padron pepertjes, zwart knoflookzout,
dip van groene kruiden / 6.5

DE PROSCIUTTO DI MONASTERO (G/L) /
livar, 80 gram, luxe zuur / 9

BRANDT & LEVIE (G/L) / droge (bio) worst
met venkelzaad, luxe zuur, 80 gram / 9

Oesters Zeeuwse creuses
NATUREL / 3 per stuk / 17.5 ½ dozijn

VINAIGRETTE / peterselie-olie, bieslook,
parels van rode wijnazijn, sjalot /
3.5 per stuk / 19.5 ½ dozijn



Diner

KOUDE voorgerechten
PREI & VADOUVAN (G/L/V) / rouleau van
prei met nori, pistou van tomaat, crème
van vadouvan / 12.5
+ zeeuwse mosseltjes / 3.5

CHANTENAY WORTEL & RADIJS (G/L/V) /
bereidingen van wortel met witte bonen
crème, dille olie, radijs en crispy
boekweit / 12.5
+ krokant gebakken kalfszwezerik / 3.5

WARME voorgerechten
ARTISJOKSOEP (G/L/V) / schuimige soep
van artisjokken, citroenolie,
gefrituurde kappertjes / 9.5
+ rivierkreeftenvlees 3.5

WAFEL / aardappelwafel, golden kimchi,
koriander mayonaise / 12.5
+ livar buikspek 3* beter leven 4.5

RAVIOLI / SIGNATURE DISH / huisgemaakte
ravioli met pompoen, luchtige saus van
overjarige kaas van kaasboerderij
schellach en krokante salie / 12.5
+ verse truffel 12.5

HOOFD gerechten
BLOEMKOOL (G/L/V) / gegrilde bloemkool
met chimichurri, crème van gepofte
knoflook en bloemkool / 23
+ schelvisfilet 6.5

AUBERGINE (G/L/V) / violet-aubergine met
gremolata, papadum, mangochutney / 23
+ livar buikspek 3* beter leven 6.5

KNOLSELDERIJ (G/L/V) / gebrande en
gepureerde knolselderij met pepersaus,
rode uienchutney, bieslook / 23
+ runderspies nederlands natuurvlees 6.5

RAVIOLI / SIGNATURE DISH / huisgemaakte
ravioli met pompoen, luchtige saus van
overjarige kaas van kaasboerderij
schellach en krokante salie
/ 25 + verse truffel 12.5

SIDE dishes
VERSE FRITES (G/L/V) / van walcherse
aardappelen van hoeve rapenburg met
mayonaise en zeeuwsche zoute / 5.5

SIDE SALAD (G/L/V) / prinsessenbonen met
ingelegde rode ui, hazelnoten
vinaigrette, zwarte knoflookcrème / 5.5

DESSERTS & wine pairing
KAASPLANKJE / 5 verschillende kaasjes
met bijpassend garnituur van fromagerie
erik murre / 15 / ruby reserve port;
niepoort, morgadio da calçada 20% 6.5

GRIESMEEL & WITTE CHOCOLADE /
citroentijm-olie, yoghurt crumble,
aardbei, rabarber / 12 / willem’s
wermoed original sweet; eikenhout,
bitterzoet, sinaasappel, vijg, kruidige
bitters 20% 8

BROWNIE & GANACHE (G/L/V) / bieten-
chocolade brownie met lobbige
chocolade-kaneel ganache / 12 / weingut
göhring; dessertwijn van de albalonga
druif, goede zuurtegraad, lekker zoet 9%
7.5

MINI BITES (G/L/V) / 6 verschillende
mini bites zonder geraffineerde suikers
/ 9.5 / willem’s wermoed original sweet;
eikenhout, bitterzoet, sinaasappel,
vijg, kruidige bitters 20% 8

KOEKTROMMEL / 2 bonbons van het
chocolade ministerie en 4 verschillende
huisgemaakte friandises / 8 / mede;
honingwijn, vleugje walnoot 10.6% 6.5


