
Lunchmenu
12:00 - 16:30 uur | 12 noon - 4:30 p.m.

DIM SUM (L)
7 gebakken groenten gyoza in krachtige
oosterse bouillon met bosui en gepofte
knoflook olie | 7 fried vegetable gyoza
in a strong oriental broth with spring
onion and puffed garlic oil | 12.5

GEGRILD NAANBROOD
huisgemaakte naan van de lavagrill
belegd met baba ganoush, tomaat, groene
kruiden en sjalot | homemade naan from
the lava grill topped with baba ganoush,
tomato, green herbs and shallot | 12.5

SHAKSHUKA (L/G*)
midden-oosterse tomatenstoof met
cannellini bonen, gepocheerd ei,
granaatappel, munt, za’atar, brood en
boter | middle eastern tomato stew with
cannellini beans, poached egg,
pomegranate, mint, za'atar, bread and
butter | 13.5

TOMATENSALADE (G/L/V)
salade van tomaat met vlierbloesem
vinaigrette, lavas, basilicum en
buffelmozzarella | tomato salad with
elderflower vinaigrette, lovage, basil
and buffalo mozzarella | 13.5

GREEN OAT BURGER (L/V)
gegrilde oat burger met sesam bun,
augurkenmayonaise, rode uienchutney, sla
en tomaat | grilled oat burger with
sesame bun, pickle mayonnaise, red onion
chutney, lettuce and tomato | 13.5

2 KROKETTEN
keuze uit oesterzwamkroketten of
kalfskroketten* met mosterdmayonaise,
brood en boter | oyster mushroom
croquettes or veal croquettes* with
mustard mayonnaise, bread and butter
| 12.5
* ecofield bio, 3 sterren beter leven
* ecofield bio, 3 star better life

SOEP VAN HET MOMENT
geserveerd met brood en boter | soup of
the moment, served with bread and butter
| 9.5

ZEEUWSE FRITES (G/L/V)
van walcherse aardappelen met mayonaise
en zeeuwsche zoute | fries of local
potatoes with mayonnaise and sea salt
| 5

MINI BITES (G~L~V)
6 verschillende mini bites zonder
geraffineerde suikers | 6 different mini
bites without refined sugars | 9.5

APPELTAART | APPLE PIE | 4.5*

CARROT CAKE | 4.5*

CHERRY BAKEWELL PIE (G~L~V) | 5*

* + slagroom (V*) | 1
* + whipped cream (V*) | 1

G / glutenvrij | gluten free
L / lactosevrij | lactose free
V / vegan | vegan
* / mogelijk | possible


